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HARDALLI MANTARLI TAVUK RULO

3 adet tavuk gégsu

20 adet kiltir mantar
1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyagd
Sos igin:

1 ¢corba kasigi hardal

1 su bardagi su

1 cay baragdi krema

Tereyaginda ince dogranmig sogan gevrilir. Sonra ince kiyilmig biber ve slas dogranmig mantar katilir. Tuz,
karabiber serpilir. 15 dakika sonra ategten alinir. Inceltiimig tavuk g6gUs etleri tist Uste bindirerek konur.
Kenarina mantarli i¢ konur ve buyUk bir rulo yapilir. Uglari kiirdanla tutturulur. Tepsiye aktarilir. Uzerine 1 ¢orba
kagigi erimig tereyagdi gezdirilir. 200 derece firinda 15 dakika pigirilir. Bu arada sos malzemesi sicak suyla
kanstirilir. Rulo firndan alinir. Uzerine sos gezdirilir. 25 dakika daha pisirilir.
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