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HARDALLI KUZU PIRZOLA

12 adet kuzu pirzola

200 gram cekilmis taze ekmek igi

1 yemek kasigi ince dogranmis biberiye
1 adet limon kabugu rendesi

3 yemek kasi@i dijon hardal

3 yemek kasigi un

1 yemek kasigi bal

1 tutam taze cekilmis karabiber

1 tutam deniz tuzu

Taze cekilmis ekmek igi, limon kabugu rendesi ve biberiyeyi bir kapta karistirin. Unu bir tabagda alin. Pirzolalari
una batirin, fazlahidini silkeleyin. Ayri bir kasede bali ve hardali karistirip pirzolalarin tizerine strtn. Pirzolalari
ekmek i¢li malzemeye bulayip buzdolabinda 20-30 dakika arasi bekletin. Tavada margarini kizdirip kizgin ateste
1er dakika her iki tarafini mihdrleyin. Isiy1 disUrtp 3-4 dakika pigirin.
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