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HARDALLI KOFTE

Elif Korkmazel

300 gr. kiyma

1 adet sogan

1 tath kasidi hardal

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kekik

Tuz

Karabiber

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagigi misir unu
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Sogani ince rendeleyip kiyma, hardal, kimyon, kekik, tuz karabiber ve ince doviilmisg sarimsakla beg dakika
yogurun. Misir unu ve zeytinyagdi ekleyerek tekrar yogurun. Istediginiz blyUkllkte ve sekilde kofteler yapip
Izgarada veya yagsiz tavada iki yizin0 dérder dakika pisirin. Pilav ve patatesle birlikte servis yapin.
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