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HARDALLI GRAVLAX (NORVEQ)

http://www.hurriyet.com.tr

200 gram Norve¢ somon fileto
300 mililitre sivi yag

4 dilim ekmek

2 yemek kagidi tuz

2 yemek kagsigi rezene

2 yemek kagigi sirke

3 yemek kagigi hardal

1 yemek kasigi seker

1 adet yesil sogan

Tuz, seker, hardal ve bir kasik dogranmis rezeneyi kabin iginde karigtirin. Somonu da kaba alarak iki tarafini
kaplayin. Kabin agzini kapatin ve somonu oda sicakliginda 20 dakika bekleterek marine edin.

Somonu durulayip bir kagit havlu yardimi ile kurutun. Ardindan yaklagik 4 santimetre uzunlugunda ince ince
dilimleyin.

Sos igin hardal ile sirkeyi bir kapta karistirin ve mayonez kivami alincaya kadar yavas yavas sivi yag ekleyin.
Yesil sodani ince ince kestikten sonra bir yemek kasigi dogranmig rezene ile birlikte karigsima ekleyip karigtirin.
Bir dilim ekmek Uzerine somonu yerlestirin, Uzerine biraz sos suriin. Dilerseniz stslemek igin tstlne birkag
yaprak taze rezene koyabilirsiniz. Gravlax llikken Uizerine eksi krema dékebilir, susam veya ¢érekotu
serpebilirsiniz.
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