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HARDALLI CROQUE MONSIEUR

1 ¢corba kasigi tereyad

4 adet blyik boy ekmek dilimi

2 ¢orba kagsigi hardal

100 gram taze kasar peyniri

100 gram salam

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

3-4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri
Yeteri kadar tuz

Ekmek dilimlerini bir firin tepsisine yerlestirin ve énceden isitiimis 240 derece firina koyun. Tek taraflarini kizartip
firndan alin. 2 adet ekmek diliminin Gzerine hardal surlp, dilimlenmis kasar peyniri ve salam yerlestirin. Kalan
dilimleri Gzerlerine kapatip, iki adet sandvi¢ elde edin. Sos igin tereyagdini eritin. Un ekleyip karistirin. Un kdpuk
kopuk oldugunda, sitl yavag yavag ve karigtirarak ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Sostan kabarciklar gikmaya
baglayinca ocaktan alin. Ekmek dilimlerini pigirme kagidi ile kaplanmisg firin tepsisine yerlestirin. Uzerine sos
gezdirip, kasar peyniri serpistirin. Onceden isitilmig 240 derece firinda, Uzerleri kizarana dek pisirin. Sicak veya
Ik olarak servis yapin.
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