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HARDALLI CORBA

https://www.sabah.com.tr

1 tath kasidi hardal

1 cay fincani bugday

Yeteri kadar su

7 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi et suyu

Bir buguk ¢orba kasidi tereyadi
7 dal taze sogan

1 adet domates

5-6 dal dereotu

Tuz

Karabiber

1er cay kasigi nane ve toz kirmizibiber

Bugday: iyice yikayip slizdiikten sonra bir tencereye alin. Uzerini dért parmak gegecek kadar su ilave edin ve
haslayin. Cirpilmis yogurt ekleyip birlikte kaynatin. Ayri bir yerde unu 2 su bardadi soguk su ile acin ve et suyu ile
birlikte tencereye ekleyin. Tereyagdini tavada kizdirip, kiyilmis taze sogan, rendelenmis domates, kiyilmig
dereotu, nane ve hardal ekleyin. Sodan yumusayana dek soteleyin. Ocaktan alip, bugdaya ilave edin. Toz
kirmizibiber ekleyip, tuz ve karabiberini ayarlayin ve karigtirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:153912 « adi:Hardalll Gorba  génderen:sabahtan « indirme tarihi:20.05.2024 - 14:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hardalli-corba-vt110744
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/hardalli-corba-153912.jpg
http://www.tcpdf.org

