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HARDALLI BOMBAY FASULYE PIYAZ

1 Su bardag bombay fasulye
1 Adet kirmizi sogan

1 Tutam maydanoz yaprag!

1 Adet kirmizi biber

1 Adet yesil biber

1 Gorba kasigi hardal

1 Adet limon

5 Yaprak feslegen

Kivircik veya roka

Zeytinyad!

Siyah zeytin

Ceri Domates

Degirmenden kirilmig karabiber

Aksamdan islattigimiz fasulyeleri tencereye koyup lzerine ¢ikacak sekilde soguk su ilave dokerek hagliyoruz.
Kaynamaya baslayinca tzerinde olusan kdpugu aliyoruz. Uste ¢ikan fasulyeleri dibe batmasi icin soguk su ilave
ediyoruz. Kaynatip pisiriyoruz. Pigince soguk su dékerek sogutup stzdurtyoruz. Diger tarafta i¢ harci
hazirliyoruz. Kirmizi sogani piyaz olarak, biberleri de julyen olarak kesiyoruz. Maydanoz ve feslegen dallarini elle
iri iri kopartiyoruz. Battin harci fasulyenin Uzerine aliyoruz. Bir kasede hardali, limon suyunu, zeytinyagdini,
kirlimis karabiberi, tuzu karistirip harcin Gzerine d6ékUp tahta kasikla karistiriyoruz. Servis edeceg@imiz tabagin
kenarlarina istediginiz yesilliklerden koyup, piyazimizi ortasina déklyoruz. Béylece servise hazir hale getiriyoruz.
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