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HARDALLI BISKUVI

2.5 su bardagi un

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 ¢corba kasigi hardal

1 tath kasigi kirmizi pul biber

6 corba kasiJ kasar peynir rendesi
Tuz

Bir kapta un, tereyagdi, hardal, kabartma tozu, kirmizi pul biber, rendelenmis kasar peynirini karistirin. En son
yumurtay! kirip yogurarak hamuru toparlayin ve unlanmis diiz bir zeminde agin. Kare kare kesip Uzerine susam
serpin. Yaglanmis firin tepsisine dizip 190 derecede 15 dakika pigirin.
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