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HARDAL YAPIMININ PUF NOKTALARI

Hardal yaparken kesinlikle sicak su kullaniimamalidir; sicak su hardalin yapisindaki enzimleri bozup yagini
uguracagindan acilik ve keskin koku olugsmamasina neden olur. Hardal tozundaki bu reaksiyonu sona erdirmek
icin sirke, koruk suyu gibi asidik malzemeler kullanilabilir. Hardal soslar yapimindaki 6nemli nokta, hangi anda
reaksiyona son verilmesi gerektiginin belirlenmesi deneyim gerektirir. Su ile reaksiyonunu tamamlayan hardal
soslarina tatlandirici ve koku verici malzemeler (limon, sirke, tuz) ilave edilir.
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