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HARDAL VE BAL SOSLU SUSAMLI PATATES

1 diş sarımsak
1 çorba kaşığı bal
1 çorba kaşığı hardal
2 çorba kaşığı susam
5 adet taze patates
1 çay bardağı eritilmiş tereyağı
Tuz

Patatesleri haşlayın ve kabuklarını temizleyin.
Sarımsakları kıyın hardal, bal, tereyağı ve tuzla birlikte ayrı bir kapta karıştırın.
Patatesleri büyük bir şekilde doğrayın.
Üzerine hazırladığınız sarımsaklı sosu dökün.
Susamları da üzerine serpiştirin.
Önceden 175 derecede ısıtılmış fırında üzerleri kızarana kadar pişirin.
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