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HARDAL SOSU

https://www.elele.com.tr

100 gr tereyagi

4 arpacik sogan (minik kip dogranmig)
Yarim ¢ay bardagi sirke

Tuz

Karabiber

1 su bardagi krema

2 yemek kagidi tane hardal

100 gr tereyaginin yarisini sos tenceresinde eritip sogani soteleyin. Gizerine sirkeyi ilave edin ve sotelemeye
devam edin. Daha sonra sirke ve kremay! ekleyin. 10 dakika kaynattiktan sonra ocagi kapatin. Kalan tereyagi,
hardal, tuz ve karabiberi ekleyip karigtirin.
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