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HARDAL SOSU (BEŞAMELDEN)

Malzemeler (1 lt. sos için):
900 ml beşamel sos (sıcak)
100 ml çiğ krema
1 çay kaşığı tuz
50 gr. margarin
20 gr. hardal
1 tutam taze çekilmiş beyazbiber
1 çay kaşığı toz kırmızıbiber

Yapılışı:
Sıcak beşamel sosa margarini ve kremayı katıp iyice karıştırın. Hardalı az suyla sulandırın. Sosa karıştırarak
ilave edin. Tuz ve biberini katın. Biraz toz kırmızıbiber ekleyerek sosu tamamlayın.

Not: Bu sos; ızgara balıkların yanında servis edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:27862 • adı:Hardal Sosu (Beşamelden) • gönderen:yeni gözde • indirme tarihi:23.04.2024 - 15:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hardal-sosu-besamelden-vt19436
http://www.tcpdf.org

