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HARDAL SOSLU TEPSI KOFTE

500 gram koftelik kiyma
2 dilim bayat ekmek igi

1 adet kiguk boy sogan
Tuz, karabiber

Yarim ¢ay kasigi kimyon
Sos igin:

100 gram krema

2 ¢orba kagsiJi hardal

Kiyma, ufalanmig ekmek i¢i, rendelenmis sogan ve baharati iyice yogurun. Elde ettiginiz kofte haremi 20x30
ebadinda yaglanmis firin kabma bastirarak yerlestirin. Uzerini firga yardimiyla yaglayin. 200 derece firinda
yaklasik 30 dakika pisirin. Bezelyeu salata ve misirli pilav ile birlikte servis yapin.
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