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HARDAL SOSLU TAVUK SALATASI

1 Adet Tavuk Gogsu

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
1 Cay Kasigi Kekik

5 Yaprak Akdeniz Yesilligi
5 Yaprak Marul

1/2 Gay Kasig Tuz

1/2 Cay Kasig1 Karabiber
5 Adet Kiraz Domates
Sos Igin:

4 Yaprak Feslegen

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
1 Gorba Kasigi Limon Suyu
1/4 Cay Kasig Tuz

1/2 Cay Kasigi Toz Seker
1 Corba Kasig Hardal

1 Gorba Kasigi Sirke

1/4 Cay Kasig1 Karabiber
1/2 Cay Kasig1 Seker

Tavuk gdgsunu seritler halinde keselim. Tuz, karabiber, kekik ve zeytinyagiyla harmanlayalim. Tavudu tavaya
alip 10-15 dakika kadar soteleyelim, sogumaya birakalim. Bu arada feslegen sosunu hazirlayalim. Feslegen
yapraklarini mikserde ¢ekelim. Limon suyunu, zeytinyagdini, tuzu ve sekeri ilave edip biraz daha karistiralim.
Akdeniz yesilligini ve marul yapraklarini iyice yikayip kiigik pargalara bélelim ve feslegen sosuyla karigtiralim.
Yesillikleri servis tabagdina alalim. Uzerine dilimlenmis tavuk gégsini koyalim. Hardal sosun malzemelerini
karistirip salatanin tGzerinde gezdirelim. Kiraz domateslerle stsleyip servis edelim.
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