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HARDAL SOSLU TAVUK

6 blydk tavuk butu (1 kg. 800 gr. - 2 kg.)

2 corba kasigi zeytinyagi (30 ml.)

2 corba kasigi tereyagi veya margarin (30gr.)
2 ¢orba kasigi hardal (20 gr.)

6 grisini

1 su bardagi galeta unu (125 gr.)

Tavuk butlarini haslayin. Hasladiginiz butlarin Gzerine bir miktar tuz serpin ve fircayla zeytinyagdi sirin. Oda
sicakligindaki tereyagini hardalla karistirarak, bir sos hazirlayin. Grisinileri hand blender’inizin 6zel kabinda gok
ince olmayacak sekilde ¢ekin ve galeta unuyla karistirin. Onceden haslayip zeytinyadi strdtiginiz butlarin
Uzerine hardalli tereyadi sosunu siriin ve tavuklari grisinili galeta ununa bulayin. Butlarin Gzeri kizarincaya kadar
kokusuz izgara veya set Ustl firininizin Ust izgarasinda pisirin.

ML® Hardalli Tavuk icin tiklayin
ML® Hardall Tavuk Videosu
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