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HARDAL SOSLU SOSIS SALATASI

Kullanilacak malzeme:

kicUk sosislerden 100 gram,

2 kornison,

1/2 tath kasig kapari,

1 corba kasigi tath hardal,

2 cay kasigi keskin hardal,

1 limonun suyu veya 2 ¢orba kasigi sirke,
1/2 fincan kadar zeytinyad,

1 corba kasigi kiylmis maydanoz.

Yapimi: Kaparileri yikayip stzdikten sonra ince ince dograyip bir kdseye koymali. Buna tavla zari iriliginde
kicUk pargalara dogranmis kornisonu katmali. Iki cins hardall zeytinyagdiyla birlikte sulandirip kornisonla
kaparinin Ustine dékmeli. Limon suyu veya sirkeyi azar azar dokerken k&sedekileri karigtirarak birbirlerine
yedirmeli.

Bu igler olurken sosisleri tuzlu suda haglamali. Sosisler pigince bunlari sudan ¢ikarip kliglk pargalara dogramali
ve servis kasesine koymali, Gzerlerine maydanozu serpistirmeli. Obur k&sedeki sosu da doktikten sonra sdyle
bir karigtirmali ve sofraya ¢ikarip servis yapmal..
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