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HARDAL SOSLU SOMON BALIGI

Somon baligi
Dereotu
Sirke

Limon suyu
Defne yapragi
Karabiber
Tereyagdi
Yesil sogan
Un

Krema
Hardal

Tuz

Baliklari genis bir tavaya yerlestirip Uzerlerine sirke, tuz, karabiber, limon suyu, defne yapraklari ve 1,5 bardak
suyu ilave edelim. Baliklarin iginde bulundugu su kaynadiktan sonra atesi kisip 10 doakika pigirelim. Bu arada
sosu hazirlamak igin tavada tereyagini eritelim. Yesil soganlari kavurup unu ilave edelim. Sodanl unlu karisima
krema, dereotu ve tuzu ilave edelim. Devamli blendir ile karistirarak sosu kaynatalim ve koyulagmasini
saglayalim. Limon suyu ve hardali ilave edip 1-2 dakika daha karistrarak sosumuzu kisik ateste kaynatip
atesten alalim. Baliklarimizi servis tabadina alalim, Gzerine sosu ddkerek taze patateslerle servis yapalim.
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