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HARDAL SOSLU SOKUM BIFTEK

4 sokum biftedi (1+1/2 santim kalinhdinda dévulmas)
3 dis sarimsak (dévilmus)

4 corba kasig hardal

180 gr (3/4 su bardagi) krema

1 cay kasigi kirmizibiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Once, 1zgaranizi iyice kizdiriniz. Bifteklere sarimsak ve hardali iyice siirdiikten sonra, 1zgaraya yerlestirip, her iKi
yanlarini 2'ser dakika 1zgara ediniz. Izgaranizi iyice kisip, bifteklerin her iki yanlarini 2'ser dakika daha, hafif
ateste 1zgara ediniz. (Bbylece az pismis biftek elde edilir, iyi pismis biftek icin, 1zgara etme suresini her iki yan
icin 2'ser dakika daha uzatmak gerekir.)

Biftekleri 1zgaradan alip, 1sitilmig bir servis tabagina yerlestirerek, sosu hazirlayana kadar sicak kalmalarini
saglayiniz. Kiguk bir tencerede krema, kirmizibiber, tuz ve biberi ekleyiniz. Sik sik karistirarak 5 dakika pisiriniz.
Tencereyi atesten alip, sosu bifteklerin Ustline ddkerek servis ediniz.
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