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HARC BOREGI

3 adet yufka

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasi@i sivi yag

3 adet haslanmig patates
2.5 su bardag sut

2 ¢orba kagsig margarin

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi nane

1 tath kasidi tuz

Haslanmig patatesleri rendeleyin tencereye alin. Ustiine yarim litre siitli dékiin orta ateste karistirarak géz goz
oluncaya kadar pisirin. Altini kapattiktan sonra yagi icine atin karigtirin. Karabiberi, pulbiberi, naneyi atin tuzunu
damak zevkinize gére ayarlayin karistirin. )

Yufkayi serin icine hargtan suriip kagikla iyice yayin. lkinci yufkayi serin hargtan bir miktar daha koyup yayin.
Uclinci yufkayi serin ayni sekilde Hargtan koyup yayin. Rulo seklinde sarin. Yufkalar ikiye yada tge bélin bir
tepsiye koyup Uzerine mendil 6értlin buz dolabinda bir gece bekletin. )

Buzdolabinda bekletilmig boredi birer parmak kaliniginda dilimleyip tepsiye koyun. Ustlerine siviyag ve yumurta
sarisi karigimi strtip 180-190 derece, I1sitilmig firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.
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