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HAPISA (KAHRAMANMARAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 su bardagi pekmez (giin pekmezi)
4 su bardag 1lik su
5 su bardagi bugday nisastasi

4 su bardagi ik sudan 2 su bardagi su ayrilir ve suya un ilave edilerek ¢irpilir Glin Pekmezi ve 2 su bardagi ilik
su karistirilarak ocaga konur kaynamaya baslayinca nisasta karisimi sizgegten gegirilerek kaynar serbete
dokuldr. Kisik ateste tahta kagikla karistirilarak pisirilir. Sogutulduktan sonra ylizeyine dévilmis ceviz ilave
edilerek servise sunulur. Onlemler-Oneriler: Kaynayan suya 1 tath kasigi tereyad ilave edilirse hapisa daha
lezzetli olur.
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