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HANYA USULU ETLI TURTA

1 bardak Ilik su

1 cay kasigi kuru maya
3-4 su bardakgi un

20 gr margarin

500 gr kugbas! et

250 gr. mizithra peyniri (veya lor veya keyfinize gére tulum)
15-20 yaprak nane

2 adet kuru sogan

1 tutam targin

1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber
1 yemek kasigi susam
1 cay kasig pulbiber

Hamuru yodurup, dinlenmek Gzere tezgahin bir kbsesine biraktim. ]

Bu meyanda et lif lif olana kadar pisti. Sonra ekmek kabimi yagla firgaladim. Hamurun 2/3'n0 désedim. Igine eti
yerlestirdim. Geriye kalan hamuru Gzerine kapattim.

Yagla firgcaladim, susam serptim. 180c 35-40' pisti.
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