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HANIMELI RECELI
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Hanimeli gigekleri yesil yapraklarindan ayiklanir, iyice yikanir, suyu stizUlir.
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Ertesi gln bagka bir tencereye 1,5 bardak seker ve 1,5 bardak su konarak atese oturtljlur.
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Beraberce bir siire daha kaynatilir, Gizerine limon suyu eklenerek ates kapatilir.
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Tencerede soguduktan sonra servise hazir, kavanozlara konarak uzun sure saklanabilir.
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