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Malzemeler:

4 su bardag sit,

4 fincan seker

3 fincan un

1 ¢corba kasigi margarin,
2 paket sekerli vanilin
Sos:

1 yumurta,

1 fincan seker

3 ¢corba kasiJi kakao,

1 corba kasigi margarin
1 fincan su,

dévilmis samfistii.

HANIMELI MUHALLEBISI

Hazirlanisi: Tencerede un. 1 bardak sut ve sekeri topaksiz hale gelene kadar ¢irpin. Sonra sitiin tamamini
ekleyip, kisik ateste slrekli karistirarak pisirin. G6z géz olunca atesten alip, 1 kasik margarin ve vanilini ilave
edip 5-6 dk. ¢irpip genis bir kaba dékin. Sos i¢in ise yumurta ve sekeri képik haline gelene kadar ¢irpin,
ardindan margarin, kakao ve suyu ilave edin. Sosu muhallebi Gzerine dékip samfistigi ile susleyin.
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