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HANIMEFENDI TATLISI

Malzeme:

2 fincan pudra sekeri

3 fincan tereyag

1 adet yumurta

7 fincan un

200 gr. kuru kayisi

200 gr. kuru Uryani erigi (mUrdim erigi)
Kabartma tozu

1 tutam tuz

Yapiligt:

Bir fincan tereyag ile tepsiyi yaglayin. Uzerine 1 fincan unu serpin. Unun fazlasini dékiin. Yumurta ve pudra
sekerini blendirda ¢irpin. 2 fincan tereyagini, tuzu, kabartma tozunu ve unu sirayla ilave edip, hamuru yogurun.
Tepsiye elinizle yayarak yerlestirin. Uzerine soguk suda yumusayincaya kadar beklettiginiz kayisi ve erikleri
dizerek slsleyin. Orta 1sidaki firinda, Gzeri kizarincaya kadar pigirin.
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