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HANIMAGA POGACASI

Ayse Tuter

1 corba kasigi dolusu yas maya
1 cay bardagi ilik su

1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardag! yogurt

1 ¢cay bardagi margarin

1 cay bardagdi sivi yag

Tuz

2 tath kasigi toz seker

2 yumurta (birinin sarisi Usti igin)
6 su bardagi un

Susam

Corekotu

lik suyla mayayi eritin. Sekeri, yogurt, sit, margarin, sivi yag, tuz, yumurta, un ile birlikte ele yapismayacak
kivamda bir hamur yapin. Hamuru oda sicakliginda tzerini 6rterek iki kat biylyene kadar mayalandirin (en az
iki saat.) Hamurdan ceviz buyUkligtnde parcalar koparin elinizde 10 cm uzunlugunda gubuklar yapin. Ikisini
tutup ters yénde ¢evirip bukin, iki ucunu birlegtirin tepsiye dizin. Tepside 20 dakika bekletin, yumurta sarisi
sriin, ¢orekotu ve susam serpin 200 derecelik firnda kizarana kadar pisirin.
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