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HANIMAGA CORBASI

20 Gr Sana Klasik

1 Cay Kasigi nane.

1 Cay Bardagi ERISTE

1 Tath Kagigi domates salcasi

1 Su Bardag@ haglanmig nohut

4 Su Bardag et suyu

2 Yemek Kasidi haslanmis yesil mercimek
1 Gay Bardagi tel sehriye

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Kasigi kirmizi pul biber

Et suyunu tencereye alip kaynatin. Kaynayinca eriste, tuz, sehriye, haglanmis nohut ve haglanmis mercimegi
ilave edip kisik ateste 15 dakika pigirin. Sanayagini eritin. Salgayi ekleyip kavurun. Nane ve pul biberi ilave edin.
Karisimi gorbaya ekleyip karistirin ve bir tasim kaynatin. Sicak servis yapin.
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