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HANIMAGA CORBASI

2 kahve fincani eriste

2 kahve fincani sehriye

1 su bardag haslanmig nohut

2 ¢orba kasiJ haslanmis yesil mercimek
4 su bardag et suyu

Kirmizi biber

Nane

Limon suyu

1 kahve fincani siviyag

4 bardak et suyunu bir tencereye koyup, kaynamaya birakin. Kaynayinca igine eristeyi, tuzu, sehriyeyi, nohudu
ve mercimegi ilave ederek, kisik ateste 15 dakika pisirin. Tavada siviyagla kirmizi biberi kizdirip, corbanin
Uzerine gezdirin ve nane serpin. Limon suyuyla servis yapin.
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