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HANIMAGA CORBASI

1 cay bardag: eriste

1 cay bardag tel sehriye

Yarim su barda@ nohut

1 yemek kasigi haglanmig yesil mercimek
4 su bardag et suyu

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi domates salgasi

Kirmizi pul biber

Nane

Tuz

Nohut ve mercimegi ayri ayr haglayin.

Et suyunu tencerede kaynatin.

Kaynayinca eriste, sehriye, nohut, mercimek ve tuzu et suyuna ilave edin.
Altini kisip 15 dakika kadar pisirin.

Bu sirada tereyagini bir tavada kizdirin.

Icine salcay! ekleyip kavurun.

Nane ve pul biberi de ekleyip sos haline getirin.

Sosu gorbaniza ekleyip karistirin ve bir tagim daha kaynatin.

Hanimaga ¢orbasi servise hazirdir.
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