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HANIM SAPKASI

2 ¢orba kagi§i siyah (zim suyu
3 adet yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 cay bardagi kiyilmis badem
Jole igin:

1 salkim siyah Gzim

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi dévilmis dalma sakizi
Servis igin:

Pudra sekeri

Yumurtay pudra sekeriyle ¢irpin. Uziim suyu, siit, sivi yag, vanilya, kabartma tozu, un ve bademi iyice karigtirin.
Hamuru kigUk kek kaliplarina pay edip, dnceden isitilmig 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Soguyunca ¢ay
kasiJ! ile ortalarini ¢ikarin.

Jole icin ikiye bolinmuis 10-12 adet Gzim, toz seker ve damla sakizini pisirin. Tel stizgegten gecirip jole kivami
alana kadar tekrar pisirin. Jole iindiginda kalan Gzdmleri ikiye bdlip kanstinn. Jéleyi sapkalarin ortalarina pay
edin. Pudra sekeri serpip servis yapin.
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