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HANIM POGACASI

2 adet yumurta (1 sari Gzerine)
1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1,5 cay bardagi zeytinyag!

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

I¢icin:

2 dilim beyaz peynir

Yarim demet dereotu

Hamur hazirlamak igin énce sivi malzemeler karistirilir. Sonra un, tuz ve kabartma tozu eklenir ve orta sertlikte
bir hamur yapilir. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Bu arada ezilmig peynir ve kiyilmis dereotu karigtirilir. Hamurdan
ceviz kadar pargalar alinir. Parmak uglariyla gay tabagindan biraz kii¢lk agilir. Ig konur kapatilir, kenarlarina
bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strtilir. 180 derece 6énceden isitiimig firinda
kizarana kadar pigirilir.

ML® Paket Pogacasi icin tiklayin
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