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HANIM PARMAGI

75 gr. tereyadi

4 desilitre sut

4 adet yumurta
250 gr.un

500 gr. seker
500 gr. margarin
Yarim limon
Biraz tuz

4 desilitre sut, 75 gr. yag ile atese konur. Kaynamagda baglayinca biraz tuz, elenmis un birden ilave edilir. Hafif
ateste kanistirlarak 10 dakika pisirilir. Atesten alinir. lininca yumurtalar birer birer kirilir, yedirilir, iki findik
blyUkliginde parcalara bélinerek parmak sekli verilir. Kizdiriimig yagda kizartilir. Yagdan ¢ikinca surubun icine
atilr.

Surup Yapilmasi: Sekerin Uizerini drtecek kadar su konur. Kaynayinca limon sikilir. Birkag tasim da kaynayinca
atesten alinir. Limon sikilir.
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