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HANIM PARMAGI

6 kisilik

1 adet yumurta

2 corba kagsiJi tepeleme yogurt
2 corba kasiJ! siviyag

1 ¢orba kasigi eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

Iki buguk su bardagi un

Serbet igin:

Iki buguk su bardagi su

Iki buguk su bardag seker

1/4 limon dilimi

On hazirlik olarak serbeti hazirlayip, sogutun. Hamuru yoguracaginiz kaba yumurtayi, yogurdu, yagi, margarini
alip, kanstinin. Kabartma tozunu ekleyip, tekrar karigtirin. Unu ekleyip, ele yapismayan kivamda ve kulak
memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. 15 dakika tizerine nemli bir bez 6rterek, dinlendirin. Hamuru
unlanmis bir zeminde manti yufkasindan biraz daha kalinca ag¢in. Yufkayi 4 cm geniglikte seritler halinde kesin.
Seritleri enine yaridan tekrar kesin. Meydana gelen dikddértgen pargayi ikiye katlayin. Kat yerinden baglayarak
asag dogru 4 kesik yapin. Kesik seritler birbiriyle verev duracak bi¢imde, agikta kalan uglarini bastirarak
birlestirin. Kizgin yagda kizartin. Soguttugunuz serbete birakin. Tatllar serbetini emdikten sonra servis tabagina
alin.

ML® Vezir Parmadt icin tiklayinML® Hanim Gdébedi icin tiklayin
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