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HANIM PARMAGI KROKET

1 blyUk sogan (ince dogranmis)
100 gr (3/4 su barda@i) kasar peyniri (rendelenmig)
60 gr (1 su barda@i) taze ekmek ici
1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)
1 cay kasigi kekik

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kasi§i toz hardal

1 yumurtanin sarisi

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurtanin aki (hafif¢e ¢irpiimig)
90 gr (1 su barflbdi) kuru ekmek igi
60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 corba kasiJi rafine yag

Orta boy bir kasede sogan, peynir, taze ekmek i¢i, maydanoz, kekik, tuz, biber, hardal ve yumurta sarisini
catalla karistiriniz.

Ellerinizle karigsima 8 sosis bicimi verip, her birini dnce una, sonra yumurta akina batirip, kuru ekmek iginde
yuvarlayiniz.

BuyUk bir tavada rafine yag ve tereyadi orta ateste kizdirp, kroketleri arasira déndirerek 5-8 dakika, her
taraflar nar gibi olana kadar kizartiniz.

Tavay atesten alip kroketlen sicak bir servis tabagdina aktararak, hemen servis ediniz.
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