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HANIM MUSAKKASI

5 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

200 gr kiyma

1 corba kasigi salca

1 kahve fincani siviyag
1 tath kasidi tuz

Sogan ve sarimsak ince ince kiyilir. Tencereye atilir, Gzerine siviyag eklenir, orta ateste pembelesene kadar
kavrulur. Kiyma katilir. 10 dakika kadar ¢evirdikten sonra salga ve tuz ilave edilir. Bagka bir tencereye soyulmus
ve kusbasi seklinde dogranmig patatesler birakilir. Uzerine hazirlanan harg ve 1,5 su bardagi su konur. Kapak
kapatilir, orta ateste 35-40 dakika pigirilir.
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