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HANIM KIZ TATLISI

1 paket bayat tost ekmegi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 ¢cay kagigi targin
Uzeri icin:

2 su bardagi sut

1 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta
1 cay bardadi seker

Serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Tost ekmeklerinin kenarlari alinir. Uzerlerine tereyag sirilir.
Finn kabina 2 kat Ust Uste olarak dizilir. 180 derece firinda 15 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika
sonra gerbet gezdirilir. SUt, su, seker, un, nigasta bir tencereye birakilir. Cirpiciyla karigtirarak bir tagim pisirilir.
Ocaktan alinir, mikserle 5 dakika kadar ¢irpilir. Serbetli ekmeklerin Gzerine gezdirilir. Uzeri streg filmle kaplanir.
Buzdolabinda 1 gece bekletilir. Ertesi gtin ikram edilir.
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