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%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HANIM GOBEGI TATLISI

Malzeme :

250 gr. un,

400 gr.su

100 gr. yag,

1/4 limon,

4 yumurta,

750 gr. seker,

50 gr. antepfistig,

3 su bardagi zeytinyagi.

Yapiligt:

1- 100 gr. sade yag. 400 gr. su ve 250 gr. un ile Sokola krem hamurunu hazirlayiniz.

2- Atesten hamuru alip biraz soguyunca 4 yumarta vanilya, limon kabugu rendesi koyup iyice yogurunuz.
3- 2 ceviz blyukluginde pargalara ayirip avucunuza hafif zeytinyadi strlip par¢asi muntazam yuvarlaklar
yapiniz. (Yuvarlaklarin Gzerinde ¢atlaklar bulunmamali).

4- Yuvarlaklara bas parmagin sigkin tarafi ile hafif vurarak hamuru hafif yassitiniz.

5- Yagli sahadet parmagi ile hamurun ortasini oyup simit sekli veriniz.

6- Hazirladiginiz hamurlari hafif kizmis zeytinyadina karan kadar koyunuz. (4 veya 5 tane koyunuz. Kizarma
esnasinda fazla kabardigindan ¢ok koymayiniz.)

7- Orta hararetli ateste kizartma kabim hafif sallayarak hamurlan kabartiniz.

8- Sonra atesi biraz fazlalastirarak her tarafini pembe renkle kizartiniz.

9- Hazirlanan soguk suruba atiniz.

10- Surubu ceken tatlilan servis tabagina alip Gzerlerini kabudu ¢ikariimis ve kiyilmis fistik veya kaymakla
susleyiniz.
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