%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HANIM GOBEGI TATLISI (iZNIK BURSA)

iznik Belediyesi

1 Gorba Kasi§i Tereyagi
1 Corba Kasigi Nisasta
2 Su Bardagi Un

1 Corba Kasigi Irmik

2 Bardak Su

1 Gorba Kasig1 Seker
4 Adet Yumurta

1 Bardak Sivi Yag
Serbeti igin:

3,5 Bardak Seker

3 Bardak Su

Serbeti hazirlamak igin seker ve su tencerede yaklasik 30 dk kaynatilarak sogumaya birakilir. Tencereye 2
bardak su ile tereyadi dokulerek kisik ateste isitilir, 1Isinan suda tereyag eriyince igine seker, tuz ilave edilerek
karistirilarak katlagsmasi saglanir. Hamur haline gelince ocaktan indirilerek bir kabin icinde sogumaya birakilir.
Hamur soguyunca yumurtalar tekere teker kirilir, irmik ve nisastasi ilave edilerek yumusak bir hamur elde edilir.
Tavaya yagd doékulur, hamurdan ceviz buytkluginde parcalar koparilarak yuvarlak sekil verilir, hamurun ortasina
parmak ile gukur agllarak tavaya dizilir. Kisik ategte hamurlar kizarincaya kadar pisirilir, sicak olarak soguk
serbetin icine atilir, serbetin i¢inde bekletmeden servis tabagina alinir. Istege gére ceviz ve kaymak ile birlikte
servis yaplilabilir.
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