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HANIM GOBEGI

Tencereye 160 gram tereyadi koyunuz, eriyip yanmaya bagslayinca indiriniz. Karigtira karigtira yogurt kivamina
gelinceye dek pirin¢ unu serperek tekrar atese suriiniz. Helva gibi karistirarak meyanesi gelince 160 gram
durulmus Kulli su, 65 gram elenmig toz seker koyunuz. Bu kez ¢ok hafif ateste karigtirip yarim avug kadar has
un serperek tekrar karigtiriniz. lyice bir hamur olunca atesten indirerek ilik iken ceviz kadar pargalar koparip,
bunlara kurabiye sekli verip dibi bolca tereyadli tepsiye diziniz. Ortalarina parmak basarak ¢ukurlatip orta firina

sUrinuz. Kizarinca kestirilmis soguk tatl gezdirerek tekrar firina striintz. Bes dakika sonra ¢ikariniz, sogutup
servis yapiniz.

Not: Meyanesi geldigini anlamak i¢in piring ununu koyarken 1 - 2 badem atiniz. Bademler kizarmaya baslayinca
meyane gelmis demektir. Sonra bademleri ¢ikariniz.
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