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HANIM GOBEGI

Malzeme:

500 gram Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Tozseker

2 ¢orba kagsi§l Bizim Mutfak Misirézl Yagi
4 adet yumurta

2,5 su bardagi su

Kizartmak Igin :

Yeteri kadar Bizim Mutfak Aycicek Yagi
Serbeti igin :

2 su bardagi su

4 su bardag Tozseker

1/2 limon suyu

Serbet igin tim malzemeyi derin bir tencereye alip kaynatin. Sogumaya birakin. Hamur i¢in su, tuz, tozseker ve
siviyadi bir tencereye alip karigtirarak kaynatin. Unu azar azar ilave edip tahta kasik ile karigtirin. Karisim
hamurlagmaya bagladiginda tencereyi ocaktan alin. Yumurtalari teker teker yedirerek ilave edin. Hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar kopartip avucunuz iginde yuvarlayin ve serge parmaginizla ortasina delik agin.
Hamurlar kizgin yada atarak kizartin. Altin sarisi renk alinca delikli kepge ile yagdan alip soguk serbete atin.
Tatlilar serbeti emince servis yapin.
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