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HANIM GOBEGI

12 yumurta

1/2 kg un

150 gr margarin yagi
750 grsu

1,5 kg rafine yagi
Surubu:

1,5 kg seker

750 grsu

1 limonun suyu

Bir tencereye konulan su hafif isinmaya baslayinca, igine yagd ve yarim kilo un, serpile serpile katilir. Hamur
haline gelinceye kadar, tahta kagikla karistirilir. Sonra pigen hamur, mermer ya da fayansin Uzerine konulur.
Icine 12 yumurta teker teker kirilir. Hamur haline getirilir. Hanim gébegi seklinde yagin igine atilarak kizartilir.
(Kizartilacak yagin soguk olarak atese verilmesi gerekir.) Kizartilan hanim gébekleri, bagka bir tarafta hazirlanan
surubun icine atilir. Surup, yazil malzemelerin bir kap icinde 10-15 dakika kaynatiimasiyla yapilir.
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