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HANIM GOBEGI TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

100 gram tereyagi

2 adet yumurta

1 corba kasigi toz seker

1,5 su bardagi su

2 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

Bir fiske tuz

Suslemek igin toz Antep fistigi veya pudra sekeri
2 su bardagi sivi yag (kizartmak igin)
Serbeti igin:

1,5 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 dilim limon

Tencereye yagl, suyu ve toz sekeri koyun. Orta ateste yag eriyene kadar tutun. Unu, kabartma tozunu ve tuzu
eriyen yagl karigsima doékin ve 5 dakika kadar pisirin. Hamuru iinmaya birakin. linan hamura yumurtalar kirin,
mikserle ¢irpin ve elinizle yogurun.

Seker ve suyu karistirip serbeti kaynatin. 1 dilim limonu indirmeye yakin igine atin ve sogumaya birakin.
Hamurdan top top parcalar alip yuvarlak sekil verin, ortasina parmakla bastirin. Hazirladiginiz hanim
gdbeklerinin ortalarini delin ve tavadaki yag kaynamadan, sogukken hanim gébeklerini yaga atin ve kizartin. Her
iki taraflar da kizarinca hemen sogumus serbete atin.

Gitir olmalarini istiyorsaniz ¢ok fazla bekletmeden serbetten alip hemen bir servis tabagdina dizin. Soguk servis
yapin.

Servis esnasinda Ustlerine Antep fisti§i ya da pudra sekeri serpebilirsiniz.

Not: Yag kaynar gibi oldugundan eger ikinci kere hanim gébegi kizartilacaksa yine yagin sogumasi gerek.
Tamami bitince surup da sicaklagiyor. Ara verdiginizde surubu da mimkin oldugunca sogutunuz.
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