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HANIM GOBEGI TATLISI

125 gram margarin

1 2 barda un

4 adet yumurta

1 bardak su

2 adet kesme seker

2 ¢orba kasig Kaymak
2 corba kagsig Findik

4 bardak seker

3 bardak su

2 damla limon suyu

125 gram margarin, 1 bardak su, 2 adet kesmeseker ve 1 tutam tuzla eritilir. Eriyen yaga 1 buguk bardak un
katilir ve devamli karistirilarak koyulasana kadar pisirilir. Pisen hamur yogurma kabina d6killr ve sogutulup 4
adet yumurta teker teker kirllarak yogrulur. Yogrulan hamurdan bezeler alinir ve yuvarlanip ortalari delinerek
kalin halkalar yapilir. Hamurlar ortalama 180 derecedeki firinda pisirilir.

Serbeti icin; 4 bardak seker 3 bardak suyla kaynatilir ve 2 damla limon suyu eklenip ocaktan alinir. Pembelesen
kadar pisen hamurlar serbetin igine atilir. Serbetini ceken hamurlarin Gzeri kaymak ve findikla stslenir.
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