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HANIM GOBEGI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

2,5 su bardagi un
2,5 su bardagi su

1 corba kasigi seker
100 gr. margarin

4 yumurta

4,5 su bardagi seker
1/4 limon suyu

1 fiske tuz

2 su bardagi siviyag

2,5 su bardagi su, 100 gr. margarin, 1 ¢orba kasidi seker, 1 tutam tuz yag eriyinceye kadar kaynatilir.

2,5 su bardagi un birden ilave edilir. Tahta kagsikla karigtirarak 10 dakika pigirilir.

Iininca U¢ veya dort yumurta kirilir. Elle yogurulur.

Ceviz biyukliginde pargalar alinir. Elde sekillendirilir. Serge parmagi sivi yaga batirilir. Ortasi delinir. Soguk
kizartma yaga birakilir. Ocak Usttine alinir.

Sallayarak kizartilir. Kizaran tathlar soguk suruba atilir. 2-3 dakika bekletilir. Servis tabagina alinir.
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