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HANIM GERDANI

Ergun Kdknar

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi zeytinyagi
7 su bardagi un

2 yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

200 gr. nisasta

1/2 cay kasigi karbonat
500 gr. tereyag

5 su bardagi seker

2.5 su bardag su

1 ¢orba kasigi limon suyu
250 gr. ceviz ici

2 corba kasiJi seker

Unu eleyip, ortasini aginiz. Sutd, yodurdu, yumurtayi, zeytinyagdini, tuzu, nisastayi, karbonati koyup, yogurunuz.
Yumurta buyUkliginde bezeler tutup 30 dakika dinlendiriniz. Dinlendirdiginiz bezeleri oklavayla aginiz. A¢tiginiz
hamuru ortadan ikiye kesiniz. Kestiginiz tarafindan oklavaya sariniz, iki defa sardiktan sonra, sekerle
kanstirdiginiz gekilmis ceviz icini, oklavaya paralel hamurun i¢ine koyarak, ¢evirmeye devam ediniz. Sonuna
kadar sardiktan sonra, iki elinizle oklavaya sardiginiz hamuru sikistiriniz. Hamuru oklavanin ortasina toplayarak,
oklavayi ¢ekiniz. Yaglanmis tepsiye diziniz. Uzerine, parmak dayanacak sicakliga gelmis erimis tereyagini
gezdiriniz. Kizgin firinda pisiriniz. Soguyunca Uzerine sicak surubunu ddkip ikram ediniz.
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