%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HANIM CANTASI

3 adet ginlik yufka

1 su bardagi su

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

Iciigin.

3 dilim beyaz peynir
10-15 dal dereotu

Yumurta, su ve siviyag bir kapta girpilir. i icin kiyilmis dereotu ve ezilmis peynir karistirilir. ilk yufka masaya
serilir. Ylzeyine sivi karisimdan biraz sUrGlUr. Yuvarlak kisimlari ige dogru katlanarak kare sekli verilir. Biraz
daha sivi karigim surdlur. Bicakla arti seklinde kesilir. Bu sekilde 4 kare yufka elde edilmis olur. Ortalarina i¢
konur, bohca gibi katlanir. Kat yeri alta gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Diger yufklar da ayni gekilde
yapilir. Uzerlerine kalan sivi karisim surtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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