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HANIM BİSKÜVİSİ

250 gr badem (kabukları soyulup hafifçe kızartılarak çekilmiş)
250 gr (1 su bardağı) toz şeker
1 yumurtanın akı
1+1/2 çorba kaşığı tereyağı
1/2 su bardağı mısır nişastası

Önce fırınınızı orta sıcaklığa (170°C) getirip ısıtınız. Fırın tepsinizi alüminyum kağıtla kaplayınız. Nişasta dışında,
bütün malzemeyi karıştırıp bir tür hamur elde ediniz. Bu karışımdan önce yuvarlak toplar yapıp sonra
avucunuzda bastırarak yassıltınız. (Karışım fazla yumuşaksa bu işlemi ellerinizi önce nişastaya batırarak
yapınız.) Bisküvileri fırın tepsinize yerleştirip 20-25 dakika, altın sarısı bir renk alana kadar pişiriniz. Tepsiyi
fırından alıp, bisküvileri soğuttuktan sonra servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:60826 • adı:HANIM BİSKÜVİSİ • gönderen:bitmeyen şarkı • indirme tarihi:02.04.2025 - 12:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hanim-biskuvisi-vt46607
http://www.tcpdf.org

