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HANIM BISKUVISI

250 gr badem (kabuklari soyulup hafif¢e kizartilarak ¢ekilmis)
250 gr (1 su bardag) toz seker

1 yumurtanin aki

1+1/2 ¢orba kasiJi tereyadi

1/2 su bardagi misir nisastasi

Once finninizi orta sicakliga (170°C) getirip isitiniz. Firin tepsinizi aliiminyum kagitla kaplayiniz. Nisasta disinda,
bltin malzemeyi karistirip bir tir hamur elde ediniz. Bu karisimdan 6nce yuvarlak toplar yapip sonra
avucunuzda bastirarak yassiltiniz. (Karigim fazla yumusaksa bu islemi ellerinizi énce nisastaya batirarak
yapiniz.) Biskuvileri firin tepsinize yerlestirip 20-25 dakika, altin sarisi bir renk alana kadar pigiriniz. Tepsiyi
firndan alip, biskivileri soguttuktan sonra servis ediniz.
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