—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HANIM BILEZIGI

8-10 kisilik Gerekli malzeme:
Hamur icin:

6 su bardagi un

150 gr eritilmis tereyag!

2 yumurta

1 su bardagi yogdurt

Yarim su bardag ilik su

1 tath kasidi tuz

Harg icin:

2 su bardagi cekilmis ceviz
Surup igin:

1 ¢orba kasigi limon suyu
3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Kizartmak igin:

Siviyad

Tereyad, 2 yumurta, yogurt, su ve tuzu bir kaba alin. Unu ekleyip piiriizsiiz bir hamur yogurun. Uzerini nemli bir
bezle értlip yarim saat dinlendirin. Hamuru 4 bezeye ayirin ve 40-45 santim ¢apinda yufkalar halinde agin.
Cevizi yutkalara paylastirin. Yufkalari rulo seklinde sarip 2'ser santim araliklarla kesin.

Siviyagdi tavaya alip kizdirin. Hamur pargalarini kizartin.

Surup igin, seker ve suyu bir tencereye alip seker eriyene kadar karistirin. Limon suyunu ilave edip kaynatin.
Kivami koyulaginca tencereyi ocaktan alin ve sogumaya birakin. Kizarttiginiz hamurlari serbetin icine atip yarim
saat bekletin. Serbeti ¢cekince servis tabagina alin. Servis yapin.

ML® Hanim Gdbedi icin tiklayin
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