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HANEDAN SANDALI

4 adet orta boy patlican

2 dilim beyaz peynir

2 dilim [zmir tulumu

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi karabiber

4 corba kasigi zeytinyagi

Patlicanlar gubuklu soyulur, bir kag¢ yeri bigagin ucuyla delinir. Tavuk pisirme posetine konur. 200 derece firinda
35-40 dakika pisirilir. Maydanoz kiyilir, peynirler ezilir. Pul biber, karabiber ve zeytinyadi eklenir, karistirilir.
Patlicanlar bir firin kabina alinir. Dikey olarak ortasi agilir, hazirlanan i¢ paylastirilir. 190 derece firinda peynirler
biraz eriyene dek pigirilir.
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