—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HANE TATLISI

1 adet bayat ekmek
3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
2,5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz
Kizartma yagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker
3 su bardagi su
Yarim adet limon

Serbet kaynatilir, bir kenara sogumasi icin birakilir. Yumurtalar ¢irpilir, yogurt, un, karbonat ve tuz eklenir. Prtz
kalmayana kadar ¢irpilir. Ekmek dilimlenir, kenarlar kesilir ve yarim kibrit kutusu blyUkliginde dogranir. Ekmek
pargalari hazirlanan civik hamura batirilir, sonra sicak yaga birakilir. Altin rengini alana kadar iki ylza kizartilir.
Bir tepsiye dizilir. Uzerine serbet gezdirilir. 1 saat sonra servise sunulabilir.
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