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HAN MANTISI

Hamur igin:

2 tane yumurta

1 su bardagi su

Tuz

Un

Igi igin:

250 gr. kiyma

1 tane sogan

1 tane haslanmig patates
Tuz

Karabiber

2 corba kagigi sivi yag
Uzeri icin:

Sarimsakli yogurt

Pul biberli tereyagi

Hamuru sert olacak sekilde yodurup dolaba koyalim. Sodan ve kiymayi yagda kavurup i¢ine ezilmis patatesi,
tuz ve karabiberi koyup karistiralim. Sogumaya 10 birakalim. Dinlenen hamuru bezelere ayirip hafif unlanmig
tezgahta acalim. Iri karelere kesip i¢ harci paylagtiralim. Katlayip tuzlu suda haglayalim. Ustiine yogurt dékip
yag gezdirip servis yapalim.
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